
I Nostri Vini
BAG-IN-BOX



FAMIGLIA DI PRODOTTO Bag in box da 5 litri 

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE Uve bianche I.G.T. Venezia Giulia

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Sylvoz a 3700 viti/ha

VINIFICAZIONE Macerazione con le bucce a 5 °C per 7-8 ore, 

pressatura soffice con separazione del mosto fiore e fermentazione 

a temperatura controllata (18 °C)

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 13% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE Bianco paglierino con riflessi citrini, 

è un vino dal profumo delicato e caratteristico. Al gusto si presenta 

secco con sentori di mandorla amara, asciutto ma morbido e vellutato

ABBINAMENTI CONSIGLIATI Perfetto aperitivo, è anche ottimo vino 

da tutto pasto. Il prosciutto di San Daniele è l’abbinamento d’elezione

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 12 °C

CODICE EAN 8032869490335

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 4 bag-in-box

BIANCO
Venezia Giulia i.g.t.

bianchi

Bianco

Chardonnay

Müller Thurgau

Sauvignon

Traminer

Rosato

rossi

Cabernet Franc

Malbech

Merlot

Refosco



INFORMAZIONI ARTICOLO

TIPOLOGIA Cartone 

PEZZI PER IMBALLO 4

CAPACITÀ 5 Litri

PESO UNITARIO 5,25 kg

ALTEZZA BAG-IN-BOX 240,5 mm

LARGHEZZA BAG-IN-BOX 186 mm

PROFONDITÀ BAG-IN-BOX 143 mm

INFORMAZIONI IMBALLO

TIPOLOGIA Cartone

ALTEZZA 255 mm

LARGHEZZA 388 mm

PROFONDITÀ 303 mm

PESO 21,30 kg

CARTONI PER STRATO 8

STRATI PER PALLET 4

CARTONI PER PALLET 32

BAG-IN-BOX TOTALI PALLET 128

PALLET EPAL (80 × 120 cm)

ALTEZZA PALLET 116,5 cm compreso EPAL

SCHEDA LOGISTICA

BIANCO
Venezia Giulia i.g.t.

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società  agricola  semplice

T / Fax +39 0431 58209 • WhatsApp +39 342 144 0727 • info@baccichettovittorino.it



FAMIGLIA DI PRODOTTO Bag in box da 5 litri

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Chardonnay

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Sylvoz a 3700 viti/ha

VINIFICAZIONE Pressatura soffice con separazione del mosto fiore, 

fermentazione a temperatura controllata (18 °C)

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 13% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE Vino molto fine ed elegante che ricorda 

la mela e il miele d’acacia. Al gusto si presenta vellutato e morbido 

ABBINAMENTI CONSIGLIATI Ottimo come aperitivo e fuori pasto, 

ben si accompagna a minestre, risotti e piatti di pesce

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 12 °C

CODICE EAN 8032869490342

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 4 bag-in-box

CHARDONNAY
Venezia Giulia i.g.t.

bianchi

Bianco

Chardonnay

Müller Thurgau

Sauvignon

Traminer

Rosato

rossi

Cabernet Franc

Malbech

Merlot

Refosco



INFORMAZIONI ARTICOLO

TIPOLOGIA Cartone 

PEZZI PER IMBALLO 4

CAPACITÀ 5 Litri

PESO UNITARIO 5,25 kg

ALTEZZA BAG-IN-BOX 240,5 mm

LARGHEZZA BAG-IN-BOX 186 mm

PROFONDITÀ BAG-IN-BOX 143 mm

INFORMAZIONI IMBALLO

TIPOLOGIA Cartone

ALTEZZA 255 mm

LARGHEZZA 388 mm

PROFONDITÀ 303 mm

PESO 21,30 kg

CARTONI PER STRATO 8

STRATI PER PALLET 4

CARTONI PER PALLET 32

BAG-IN-BOX TOTALI PALLET 128

PALLET EPAL (80 × 120 cm)

ALTEZZA PALLET 116,5 cm compreso EPAL

SCHEDA LOGISTICA

CHARDONNAY
Venezia Giulia i.g.t.

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società  agricola  semplice

T / Fax +39 0431 58209 • WhatsApp +39 342 144 0727 • info@baccichettovittorino.it



FAMIGLIA DI PRODOTTO Bag in box da 5 litri 

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Müller Thurgau

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Sylvoz a 3700 viti/ha

VINIFICAZIONE Pressatura soffice con separazione del mosto fiore, 

fermentazione a temperatura controllata (18 °C)

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 12,5% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE Incrocio ottenuto dai vitigni Riesling 

Renano e Sylvaner. Vivace e molto aromatico, è ricco di profumi 

freschi di mela, pera, pesca e albicocca. Piacevole e leggero, 

esce al palato con grande eleganza

ABBINAMENTI CONSIGLIATI Desidera piatti delicati e ricchi di aromi 

che sappiano compensarlo bene

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 12 °C

CODICE EAN 8032869491097

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 4 bag-in-box

MÜLLER THURGAU
Trevenezie i.g.t.

bianchi

Bianco

Chardonnay

Müller Thurgau

Sauvignon

Traminer

Rosato

rossi

Cabernet Franc

Malbech

Merlot

Refosco



INFORMAZIONI ARTICOLO

TIPOLOGIA Cartone 

PEZZI PER IMBALLO 4

CAPACITÀ 5 Litri

PESO UNITARIO 5,25 kg

ALTEZZA BAG-IN-BOX 240,5 mm

LARGHEZZA BAG-IN-BOX 186 mm

PROFONDITÀ BAG-IN-BOX 143 mm

INFORMAZIONI IMBALLO

TIPOLOGIA Cartone

ALTEZZA 255 mm

LARGHEZZA 388 mm

PROFONDITÀ 303 mm

PESO 21,30 kg

CARTONI PER STRATO 8

STRATI PER PALLET 4

CARTONI PER PALLET 32

BAG-IN-BOX TOTALI PALLET 128

PALLET EPAL (80 × 120 cm)

ALTEZZA PALLET 116,5 cm compreso EPAL

SCHEDA LOGISTICA

MÜLLER THURGAU
Trevenezie i.g.t.

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società  agricola  semplice

T / Fax +39 0431 58209 • WhatsApp +39 342 144 0727 • info@baccichettovittorino.it



FAMIGLIA DI PRODOTTO Bag in box da 5 litri 

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Sauvignon

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Sylvoz a 3700 viti/ha

VINIFICAZIONE Macerazione con le bucce a 5 °C per 7-8 ore, 

pressatura soffice con separazione del mosto fiore, fermentazione 

a temperatura controllata (16-18 °C)

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 13% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE Vino elegante dal profumo aromatico 

che ricorda il peperone giallo, il melone e la banana. Al gusto 

è asciutto e vellutato

ABBINAMENTI CONSIGLIATI S’abbina bene con antipasti a base 

di prosciutto e con i piatti di pesce di mare

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 12 °C

CODICE EAN 8032869490434

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 4 bag-in-box

SAUVIGNON
Venezia Giulia i.g.t.

bianchi

Bianco

Chardonnay

Müller Thurgau

Sauvignon

Traminer

Rosato

rossi

Cabernet Franc

Malbech

Merlot

Refosco



INFORMAZIONI ARTICOLO

TIPOLOGIA Cartone 

PEZZI PER IMBALLO 4

CAPACITÀ 5 Litri

PESO UNITARIO 5,25 kg

ALTEZZA BAG-IN-BOX 240,5 mm

LARGHEZZA BAG-IN-BOX 186 mm

PROFONDITÀ BAG-IN-BOX 143 mm

INFORMAZIONI IMBALLO

TIPOLOGIA Cartone

ALTEZZA 255 mm

LARGHEZZA 388 mm

PROFONDITÀ 303 mm

PESO 21,30 kg

CARTONI PER STRATO 8

STRATI PER PALLET 4

CARTONI PER PALLET 32

BAG-IN-BOX TOTALI PALLET 128

PALLET EPAL (80 × 120 cm)

ALTEZZA PALLET 116,5 cm compreso EPAL

SCHEDA LOGISTICA

SAUVIGNON
Venezia Giulia i.g.t.

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società  agricola  semplice

T / Fax +39 0431 58209 • WhatsApp +39 342 144 0727 • info@baccichettovittorino.it



FAMIGLIA DI PRODOTTO Bag in box da 5 litri 

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Traminer

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Sylvoz a 3700 viti/ha

VINIFICAZIONE Macerazione con le bucce a 5 °C per 12-14 ore, 

pressatura soffice con separazione del mosto fiore, fermentazione 

a temperatura controllata (18 °C)

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 13% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE Di colore giallo paglierino, è vino 

mediamente alcolico, fresco e decisamente citrino, snello di corpo 

ma perfettamente armonico

ABBINAMENTI CONSIGLIATI Ottimo con antipasti caldi e freddi, 

s’abbina ai piatti di pesce di mare e anche ai formaggi saporosi

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 12 °C

CODICE EAN 8032869491608

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 4 bag-in-box

TRAMINER
Trevenezie i.g.t.

bianchi

Bianco

Chardonnay

Müller Thurgau

Sauvignon

Traminer

Rosato

rossi

Cabernet Franc

Malbech

Merlot

Refosco



INFORMAZIONI ARTICOLO

TIPOLOGIA Cartone 

PEZZI PER IMBALLO 4

CAPACITÀ 5 Litri

PESO UNITARIO 5,25 kg

ALTEZZA BAG-IN-BOX 240,5 mm

LARGHEZZA BAG-IN-BOX 186 mm

PROFONDITÀ BAG-IN-BOX 143 mm

INFORMAZIONI IMBALLO

TIPOLOGIA Cartone

ALTEZZA 255 mm

LARGHEZZA 388 mm

PROFONDITÀ 303 mm

PESO 21,30 kg

CARTONI PER STRATO 8

STRATI PER PALLET 4

CARTONI PER PALLET 32

BAG-IN-BOX TOTALI PALLET 128

PALLET EPAL (80 × 120 cm)

ALTEZZA PALLET 116,5 cm compreso EPAL

SCHEDA LOGISTICA

TRAMINER
Trevenezie i.g.t.

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società  agricola  semplice

T / Fax +39 0431 58209 • WhatsApp +39 342 144 0727 • info@baccichettovittorino.it



FAMIGLIA DI PRODOTTO Bag in box da 5 litri

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE Uve rosse I.G.T. Venezia Giulia

VINIFICAZIONE Classica in bianco, con pressatura soffice 

e separazione del mosto fiore, fermentazione a temperatura 

controllata (16-18 °C)

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 12,5% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE È un vino dal profumo fine e intenso 

ottenuto dalla vinificazione in bianco di uve rosse

ABBINAMENTI CONSIGLIATI Si abbina agli antipasti freddi e caldi, 

ai primi piatti, alle carni bianche e al pesce ai ferri

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 10-12 °C

CODICE EAN 8032869491233

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 4 bag-in-box

ROSATO
Venezia Giulia i.g.t.

bianchi

Bianco

Chardonnay

Müller Thurgau

Sauvignon

Traminer

Rosato

rossi

Cabernet Franc

Malbech

Merlot

Refosco



INFORMAZIONI ARTICOLO

TIPOLOGIA Cartone 

PEZZI PER IMBALLO 4

CAPACITÀ 5 Litri

PESO UNITARIO 5,25 kg

ALTEZZA BAG-IN-BOX 240,5 mm

LARGHEZZA BAG-IN-BOX 186 mm

PROFONDITÀ BAG-IN-BOX 143 mm

INFORMAZIONI IMBALLO

TIPOLOGIA Cartone

ALTEZZA 255 mm

LARGHEZZA 388 mm

PROFONDITÀ 303 mm

PESO 21,30 kg

CARTONI PER STRATO 8

STRATI PER PALLET 4

CARTONI PER PALLET 32

BAG-IN-BOX TOTALI PALLET 128

PALLET EPAL (80 × 120 cm)

ALTEZZA PALLET 116,5 cm compreso EPAL

SCHEDA LOGISTICA

ROSATO
Venezia Giulia i.g.t.

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società  agricola  semplice

T / Fax +39 0431 58209 • WhatsApp +39 342 144 0727 • info@baccichettovittorino.it



FAMIGLIA DI PRODOTTO Bag in box da 5 litri 

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Cabernet Franc

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Sylvoz a 3700 viti/ha

VINIFICAZIONE Macerazione tradizionale per 6-7 giorni, 

a temperatura controllata (27-28 °C)

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 12,5% vol.

CARATTERISTICHE È un vino dal carattere forte che 

si distingue per i toni erbacei inimitabili, specie se giovanissimo. 

Aggressivo in gioventù, col tempo si fa aristocratico e completo 

ABBINAMENTI Di corpo pieno e virile, s’accompagna alla selvaggina 

(capriolo, lepre, cinghiale), alle carni di maiale, alle carni 

rosse alla griglia

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 18-20 °C

CODICE EAN 8032869490328

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 4 bag-in-box

CABERNET FRANC
Venezia Giulia i.g.t.

bianchi

Bianco

Chardonnay

Müller Thurgau

Sauvignon

Traminer

Rosato

rossi

Cabernet Franc

Malbech

Merlot

Refosco



INFORMAZIONI ARTICOLO

TIPOLOGIA Cartone 

PEZZI PER IMBALLO 4

CAPACITÀ 5 Litri

PESO UNITARIO 5,25 kg

ALTEZZA BAG-IN-BOX 240,5 mm

LARGHEZZA BAG-IN-BOX 186 mm

PROFONDITÀ BAG-IN-BOX 143 mm

INFORMAZIONI IMBALLO

TIPOLOGIA Cartone

ALTEZZA 255 mm

LARGHEZZA 388 mm

PROFONDITÀ 303 mm

PESO 21,30 kg

CARTONI PER STRATO 8

STRATI PER PALLET 4

CARTONI PER PALLET 32

BAG-IN-BOX TOTALI PALLET 128

PALLET EPAL (80 × 120 cm)

ALTEZZA PALLET 116,5 cm compreso EPAL

SCHEDA LOGISTICA

CABERNET FRANC
Venezia Giulia i.g.t.

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società  agricola  semplice

T / Fax +39 0431 58209 • WhatsApp +39 342 144 0727 • info@baccichettovittorino.it



FAMIGLIA DI PRODOTTO Bag in box da 5 litri 

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Malbech

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Doppio capovolto a 3700 viti/ha

VINIFICAZIONE Macerazione tradizionale per 6-7 giorni, 

a temperatura controllata (28 °C)

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 12,5% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE È un rosso dal bel colore rosso rubino 

vivace, dal profumo vinoso e caratteristico, che in bocca risulta 

asciutto, pieno e talvolta morbido

ABBINAMENTI CONSIGLIATI Adatto a formaggi, pizze e spuntini, 

è un buon vino da conversazione

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 18-20 °C

CODICE EAN 8032869491103

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 4 bag-in-box

MALBECH
Trevenezie i.g.t.

bianchi

Bianco

Chardonnay

Müller Thurgau

Sauvignon

Traminer

Rosato

rossi

Cabernet Franc

Malbech

Merlot

Refosco



INFORMAZIONI ARTICOLO

TIPOLOGIA Cartone 

PEZZI PER IMBALLO 4

CAPACITÀ 5 Litri

PESO UNITARIO 5,25 kg

ALTEZZA BAG-IN-BOX 240,5 mm

LARGHEZZA BAG-IN-BOX 186 mm

PROFONDITÀ BAG-IN-BOX 143 mm

INFORMAZIONI IMBALLO

TIPOLOGIA Cartone

ALTEZZA 255 mm

LARGHEZZA 388 mm

PROFONDITÀ 303 mm

PESO 21,30 kg

CARTONI PER STRATO 8

STRATI PER PALLET 4

CARTONI PER PALLET 32

BAG-IN-BOX TOTALI PALLET 128

PALLET EPAL (80 × 120 cm)

ALTEZZA PALLET 116,5 cm compreso EPAL

SCHEDA LOGISTICA

MALBECH
Trevenezie i.g.t.

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società  agricola  semplice

T / Fax +39 0431 58209 • WhatsApp +39 342 144 0727 • info@baccichettovittorino.it



FAMIGLIA DI PRODOTTO Bag in box da 5 litri 

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Merlot

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Sylvoz a 3700 viti/ha

VINIFICAZIONE Macerazione tradizionale per 6-7 giorni, 

a temperatura controllata (26-28 °C)

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 12,5% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE È certamente un gran vino, pieno 

e robusto, ricco di colore. Profumo e sapore leggermente erbacei

ABBINAMENTI CONSIGLIATI Ottimo per accompagnare arrosti e fritti, 

umidi di carni bianche e rosse (in particolare coniglio e pollame)

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 18-20 °C

CODICE EAN 8032869490311

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 4 bag-in-box

MERLOT
Venezia Giulia i.g.t.

bianchi

Bianco

Chardonnay

Müller Thurgau

Sauvignon

Traminer

Rosato

rossi

Cabernet Franc

Malbech

Merlot

Refosco



INFORMAZIONI ARTICOLO

TIPOLOGIA Cartone 

PEZZI PER IMBALLO 4

CAPACITÀ 5 Litri

PESO UNITARIO 5,25 kg

ALTEZZA BAG-IN-BOX 240,5 mm

LARGHEZZA BAG-IN-BOX 186 mm

PROFONDITÀ BAG-IN-BOX 143 mm

INFORMAZIONI IMBALLO

TIPOLOGIA Cartone

ALTEZZA 255 mm

LARGHEZZA 388 mm

PROFONDITÀ 303 mm

PESO 21,30 kg

CARTONI PER STRATO 8

STRATI PER PALLET 4

CARTONI PER PALLET 32

BAG-IN-BOX TOTALI PALLET 128

PALLET EPAL (80 × 120 cm)

ALTEZZA PALLET 116,5 cm compreso EPAL

SCHEDA LOGISTICA

MERLOT
Venezia Giulia i.g.t.

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società  agricola  semplice

T / Fax +39 0431 58209 • WhatsApp +39 342 144 0727 • info@baccichettovittorino.it



FAMIGLIA DI PRODOTTO Bag in box da 5 litri 

PROVENIENZA Vigneti di Precenicco (Udine) 

TIPO DI TERRENO Argilloso

UVE 100% Refosco

SISTEMA DI ALLEVAMENTO Doppio capovolto a 4100 viti/ha

VINIFICAZIONE Macerazione tradizionale per 6-7 giorni, 

a temperatura controllata (28 °C)

MATURAZIONE In vasche di acciaio inox

ALCOOL 12,5% vol.

CARATTERISTICHE TIPICHE È il nostro fiore all’occhiello questo 

rosso di un bel rubino intenso screziato di viola, dal profumo vinoso 

e fruttato, con sentori di lampone e mora selvatica, dal sapore 

morbido ma deciso

ABBINAMENTI CONSIGLIATI È un rosso da pasto campagnolo 

e ruspante, molto adatto ai piatti forti a base di carne

TEMPERATURA DI SERVIZIO Servire a 18-20 °C

CODICE EAN 8032869491080

TIPO DI CONFEZIONE Cartone da 4 bag-in-box

REFOSCO
Trevenezie i.g.t.

bianchi

Bianco

Chardonnay

Müller Thurgau

Sauvignon

Traminer

Rosato

rossi

Cabernet Franc

Malbech

Merlot

Refosco



INFORMAZIONI ARTICOLO

TIPOLOGIA Cartone 

PEZZI PER IMBALLO 4

CAPACITÀ 5 Litri

PESO UNITARIO 5,25 kg

ALTEZZA BAG-IN-BOX 240,5 mm

LARGHEZZA BAG-IN-BOX 186 mm

PROFONDITÀ BAG-IN-BOX 143 mm

INFORMAZIONI IMBALLO

TIPOLOGIA Cartone

ALTEZZA 255 mm

LARGHEZZA 388 mm

PROFONDITÀ 303 mm

PESO 21,30 kg

CARTONI PER STRATO 8

STRATI PER PALLET 4

CARTONI PER PALLET 32

BAG-IN-BOX TOTALI PALLET 128

PALLET EPAL (80 × 120 cm)

ALTEZZA PALLET 116,5 cm compreso EPAL

SCHEDA LOGISTICA

REFOSCO
Trevenezie i.g.t.

Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro Società  agricola  semplice

T / Fax +39 0431 58209 • WhatsApp +39 342 144 0727 • info@baccichettovittorino.it
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Baccichetto Vittorino, Paolo & Alessandro

Società agricola semplice

Via Lignano 50

33050 Precenicco [ Udine ] Italia

T / Fax +39 0431 58209

WhatsApp +39 342 144 0727

info@baccichettovittorino.it

www.baccichettovittorino.it


